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Editorial

La edicion de los récords

Exito rotundo para la 16.2 edicién de
ENOMAQ, el Salén Internacional de
Maquinaria y Equipos para Bodegas y del
Embotellado, y para la 5.2 de TECNOVID,
Salén Internacional de Técnicas vy
Equipos para Viticultura. La convocatoria
de 2007 de ENOMAQ y TECNOVID,
junto a la novedosa incorporacién de los
nuevos salones dedicados el aceite de
calidad, OLEOMAQ y OLEOTEC, ha cubierto con creces las expecta-
tivas generadas desde el cierre de su anterior edicién y a medida que
se iba acercando el evento, que se ha erigido como la mayor muestra
sectorial en materia de vino y aceite del actual panorama internacio-
nal. En esta ocasiéon ambos salones han batido sus propias marcas,
congregando a mas de un millar de expositores, a las empresas y pro-
fesionales mas destacados de ambos sectores, el vino y el aceite, lo
que a su vez ha suscitado un gran interés tanto entre los propios
clientes como en los medios especializados de todo el mundo. Es
comprensible, pues, que ésta ya haya sido calificada como la edicién
de los récords, puesto que los certdmenes han crecido considerable-
mente en todos sus pardmetros y con respecto a su anterior edicién
de 2004: un 52,4% en superficie de exposicién, un 30% més de expo-
sitores y por encima de un 25% més de visitas profesionales. Para ser
mas exactos, han sido 70.000 metros cuadrados de superficie, que
han albergado a 1.108 expositores procedentes de los cinco continen-
tes, de los cuales casi la mitad fueron firmas extranjeras. En total los
pabellones fueron visitados por 22.497 profesionales.

Hay que sefalar que la unién del vino y el aceite en un mismo
espacio ferial ha resultado un gran acierto, dada la tendencia actual y
creciente a la fusién de bodegas y almazaras y a que, ademas, ambos
sectores comparten mucha maquinaria y equipos.

ENOMAQ-OLEOMAQ y TECNOVID-OLEOTEC han resultado un
gran acontecimiento comercial de cuatro dias de duracidn, cuatro
jornadas de incesante y productiva actividad, que contaron con la
participacion activa de todo aquél que tiene algo que decir en el
mundo del vino y del aceite: técnicos, cientificos, viticultores, bode-
gas, almazaras, fabricantes, industriales, importadores, endlogos y
responsables de todas las administraciones. Entre todos hicieron
posible el éxito de esta gran edicion.

Planes de expansion para
Feria de Zaragoza

Aprovechando el impulso y el crecimiento que experimenta Zaragoza
con motivo de la Exposicién Internacional de 2008, Feria de Zaragoza
aborda una nueva etapa en su historia, y lo hace a partir de un ambicio-
so plan de ampliaciones que se realizard en varias fases. La ampliacién
arrancarfa con la construccién de un gran pabellén multiusos, que esta-
rfa terminado en 2009, y continuaria durante los préximos afios con
diversas mejoras y ampliaciones, hasta duplicar la superficie ferial
actual, de 360.000 metros cuadrados, y “acercarse” también a la futura
estacion del AVE. De esta manera Feria de Zaragoza se dotaria de los
servicios e infraestructuras suficientes para hacer frente al imparable
crecimiento de la actividad ferial internacional.

La construccién del nuevo macropabelldn, bautizado provisionalmen-
te como “Zénit”, constituird la mayor ampliacién del recinto desde su
inauguracion, en 1986. El Zénit, que tiene un presupuesto de 80 millo-
nes de euros (equipamiento incluido), serd un pabelldn singular, un
espacio multifuncional adaptable a exhibiciones, conciertos, espectacu-
los, muestras profesionales, etc., con 23.000 metros cuadrados cubier-
tos de superficie de exposicién, 42 metros de altura, y cabida para
30.000 personas de pie.

El nuevo pabelldn es un disefio del arquitecto Jose Manuel Pérez
Latorre, autor de otros edificios emblematicos de Zaragoza, como el
Auditorio, y responsable de la futura Ciudad del Agua, entre otros. Desde
el punto de vista arquitecténico serd una planta diafana, sin columnas,
cubierta por una gran estructura metélica "casi orgénica, de espacio
encerrado, moldeado, capturado”, en palabras de los propios arquitectos
del despacho de Pérez Latorre. El equipamiento lo dotard de flexibilidad
y permitird modificar su uso, seglin el tipo de evento que albergue.

Con este primer proyecto, los mecanismos para abordar la expansién
de Feria de Zaragoza ya estan en marcha.
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Novedades Técnicas

En esta edicion 2007 de ENOMAQ-OLEOMAQ y TECNOVID-
OLEOTEC, se han dado a conocer interesantes e innovadoras propues-
tas en todos los sectores de exposicion, que han destacado por su alto
nivel tecnoldgico. Asi, entre las novedades mas destacadas en ENO-
MAQ cabe citar, por ejemplo; en el sector de embotellado los equipos
compactos de desinfeccién, adecuado para méaquinas enjuagadoras de
botellas, llenadoras, limpieza de transportadoras.

En etiquetado y
embalaje, hubo pro-
fusién de aportacio-
nes, como maquinas
para la impresiéon 7
aplicacidn de etique-
tas y contra etique-
tas, funcionales vy
completamente
adaptables a las line-
as automdticas ya
existentes; maquinas
colocadoras de asas, de gran capacidad, que en pocos segundos dejan las
cajas listas para el paletizado; asi como maquinas para formar cajas de
manera automética, de formatos variables, que salen ya precintadas y
listas para el encajado; dispensadores automaticos de precinto con el
anagrama de la empresa, de hasta 100 mm. de ancho, que sale junto
al film de enfardar y sirve de refuerzo del palet. Se vieron también dis-
positivos de control del etiquetado de alta tecnologia, con visién arti-
ficial, basados en varias cdmaras de video que analizan y registran dis-
tintos pardmetros de las botellas ya etiquetadas y sobre la cinta trans-
portadora.

En envasado se vieron nuevos envases metalicos con disefios y aca-
bados innovadores, asi como nuevas botellas antifraude, con emboca-
dura para cdpsula irrellenable, disefiada especialmente para el envasa-
do del aceite. Llam¢ la atencién también el tanque flexible, un depési-
to para el transporte de productos alimenticios altamente novedoso.

En material de bodega, fueron protagonistas las nuevas cunas sopor-
te, fabricadas en pldstico ecoldgico, con 6-8 niveles de apilado y pre-
paradas para tres sistemas de apilado y almacenaje distintos: tradicio-
nal, autoportante y paletizado. Se presentaron en esta edicién las nue-
vas duelas de alto extracto, fabricadas en roble francés y especialmen-
te creadas para obtener nuevas distintas percepciones en el vino. En
tapones se realizaron también numerosas aportaciones, como por
ejemplo un nuevo tapdén dotado de un sistema bivalvula que permite
la fermentacién alcohdlica simulténeamente con la técnica del
Batonnage mediante rotacién de barrica.

Para el tratamiento del vino, destacé una columna de conos rotato-
rios para ajuste o desalcoholizacién de vinos o para la creacién de vinos
de disefio, con grados alcohdlicos reducidos o medios, manteniendo
intactas sus cualidades organolépticas.

También en material de laboratorio y productos enoldgicos fue el
salén de la innovacidn, destacando, por ejemplo, los equipos de detec-
cién de residuos de insecticidas, basado en nuevas enzimas; o los nue-
vos analizadores, rapidos, eficaces y de facil uso para determinar el
grado de maduracién fendlica de la uva. Hay que mencionar también

Gran dinamismo comercial

Durante la celebracién de ENOMAQ-OLEOMAQ
y TECNOVID-OLEOTEC y dentro de un contex-
to altamente comercial tuvieron lugar otras
actividades paralelas, como el encuentro
entre empresas Al-Invest y la presencia de
Misiones Comerciales. Siempre. Asi, mds de
90 empresas procedentes Espafa,
Argentina, Francia, Italia, Chile, Brasil y
México participaron durante dos jornadas
en el programa Al-Invest de la Comisidn
Europea, que fue llevado a cabo con la cola-
boracién de CREA (Confederacién de Empre-
sarios de Aragon). Al-Invest incluyé seminarios
técnicos y mas de 350 encuentros bilaterales que
sirvieron para fomentar la actividad comercial y para
establecer acuerdos de cooperacidn y alianzas estratégicas
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un nuevo método analitico presentado para la determinacién de color
en uvas tintas.

En cuanto a la maquinaria para el procesado de la uva, hay que men-
cionar las nuevas prensas verticales, tanto hidrdulicas como neumati-
cas, de disefios compactos, de pilotaje automdtico y altamente funcio-
nales, més seguras y ergondémicas, entre ellas destacé una prensa
mejorada, disefiada para evitar el contacto del aire con la uva o zumo
con el prensado. Nuevas aportaciones también en maquinas triturado-
ras, con sistemas més eficaces y capaces de reducir el volumen de los
escobajos hasta un 81% con respecto a las trituradoras convenciona-
les; destacaron también las despalilladoras de ultima generacion, de
alto rendimiento, minimo mantenimiento y muy parametrizable.

En el saldn se hizo el lanzamiento de un nuevo equipo de flotacién
en continuo para el desburbado de mostos blancos y rosados, con el
que se consigue que el mosto quede limpio rapida y sencillamente y
con un bajo gasto energético. En otro campo, se presentd también un
sustituto a las tierras de diatomeas empleadas tradicionalmente en fil-
tracién, un material ligero, econémico, organico y no abrasivo, consis-
tente en celulosa cien por cien, con distintos tamaros de fibras.

Tampoco faltéd en la muestra el nuevo software para bodegas y
almazaras, modulable y compatible con los modernos dispositivos
moviles, asi como aplicaciones de gestién informética integrada para
cooperativas agrarias.

Entre las muchas novedades presentadas en esta edicién de TECNO-
VID hay que mencionar la gran maquinaria, polivalente y funcional,
adaptable a cualquier clase de unidad agricola, para labor combinada oli-
var y vifiedo como vendimiadoras de alto rendimiento y podadoras tres
en uno, que facilitan la poda realizando todos los trabajos en un Unico
pasaje. Llamé la atencién un nuevo recolector mecanico portatil, pode-
roso, preciso, de alto rendimiento y sin apenas vibraciones, vélido para
todo tipo de frutos y bayas y capaz. También para laboreo se presenté en
el salén una nueva desbrozadora que corta la hierba en la banda de la
plantacidn, con lo que se evitan los tratamientos con herbecidas.

Se vieron también, en el sector de equipos para tratamiento, nuevos
pulverizadores arrastrados, con capacidad de hasta 2.000 | ergonémi-
cos, seguros, adaptados a la normativa medioambiental y funcionales,
en tanto que admiten distintos equipamientos para adaptarse a los
distintos cultivos. En equipos de postes y emparrados se presentd un
nuevo tensor de doble funcién para tensar y destensar los alambres
moviles, muy facil de utilizar y sin apenas esfuerzo, lo que aumenta
notablemente el rendimiento. En lo referente a productos fitosanita-
rios, en el salén se dieron a conocer los nuevos funguicidas naturales
que permiten controlar el exce-
so de humedad de los cultivos
previniendo asi la prevencién
de hongos, entre otras aporta-
ciones de verdadero interés.

Por dltimo, y de manera cre-
ciente en los dltimos afios, se
volvieron a presentar nuevos
desarrollos para el control
informdtico de las labores del
campo, asi como un nuevo ERP
para la gestion de empresas, de
almazaras, bodegas y de bebi-
das en general.

entre empresas europeas Yy latinoamericanas del sec-
tor de la maquinaria y el embotellado de vino.
Con el objetivo de incrementar el comercio
exterior y la apertura de nuevos mercados
para la produccién nacional Enomaq reci-
bid la visita de distintas misiones comer-
ciales extranjeras. En esta edicion, han
venido de Marruecos, Estados Unidos y
Sudéfrica, tres mercados emergentes en
materia oleica y vitivinicola y con un alto
potencial. Para propiciar los contactos e
intercambios comerciales entre los repre-
sentantes de estos paises y los expositores
esparioles, Feria de Zaragoza, dispuso un “Punto
de Encuentro” para facilitar estas reuniones entre
delegaciones.



La alta especializacion marcé las jornadas técnicas

Las jornadas técnicas que se han celebrado en el marco de estos cuatro
salones han girado en torno a temas como la situacién del mercado
vitivinicola actual o el proceso de elaboracién y produccion del aceite.
Numerosas ponencias, conferencias, demostraciones y mesas redondas
han llenado un programa de alto contenido técnico y de mucho interés
para los profesionales de la industria del vino y del aceite.

La primera de estas sesiones técnicas se dedicd integramente a la
vitivinicultura y comenzé con la conferencia “Determinacion de técni-
cas industrialmente viables de prevencién y minimizacién de microor-
ganismos y compuestos quimicos responsables de desviaciones senso-
riales en tapones de corcho”, a cargo de Marta Montalban y Roser
Juanola, del Instituto Cataldn del Corcho, en la que expusieron cuales
son las técnicas existentes para garantizar el proceso productivo del
corcho asegurando la méxima calidad para el producto final. En esa
misma jornada vitivinicultora, Javier Tarddguila profesor de la
Universidad de La Rioja intervino con la ponencia: “Tecnologias innova-
doras en la viticultura espariola: Deshojado precoz y aclareo mecanico
de racimos”. En ella, explicé cdmo con la aplicacidn de estas técnicas se
reduce tanto el tiempo como los costes de produccidn, se regula tam-
bién la misma a la vez que se obtiene un producto de mayor calidad.

Por su parte, Julio Panizo, de Fundacién Forum Ambiental (FFA), con
la ponencia "Viticultura de Montana sostenible” expuso las lineas de

Congreso Internacional
sobre Clima y Viticultura

Enomaq 2007 sirvié como el marco mas idéneo para el anuncio,
por parte del Consejero de Agricultura y Alimentacion del Gobierno
de Aragdn, Gonzalo Arguilé, de la celebracion del Congreso
Internacional sobre Clima y Viticultura (Conclivit) que tendra lugar
del 10 al 14 de abril en Zaragoza. El Congreso, organizado por el
Gobierno de Aragdn, cuenta con el patrocinio de la Organizacién
Internacional de la Vifia y el Vino (OIV) y de Gesco, Grupo de Estudio
de los sistemas de Conduccién de la Vid.

En este encuentro interna-
cional se reunirdn expertos en
viticultura y cientificos proce-
dentes de todo el mundo, para
exponer y debatir los efectos
del clima y del cambio clima-
tico sobre los cultivos de la
vid y el vino. El Comité
Cientifico del Congreso ha

Congreso sobre
Climay
Viticultura

accion necesarias para definir un sistema de gestién que haga sosteni-
ble el desarrollo de la viticultura de montafia y hacerla compatible con
los objetivos de la Carta Europea del Paisaje, todo ello enmarcado den-
tro de un proyecto europeo de viticultura de montana aprobado por la
Unién Europea.

Por ultimo, Antonio Palacios Profesor de la Universidad de La Rioja en
su ponencia titulada “La fermentacién: procedimiento controlado o el
juego de la ruleta, efectos sobre la fermentacién malolactica” puso de
relieve, entre otras cosas, la tendencia actual a conseguir vinos madu-
ros y con sabores mas sabrosos y dulces, lo que obliga a vendimiar las
uvas con una madurez azucarada muy avanzada

La dltima conferencia de esta jornada estuvo a cargo de Fernando
Zamora, de la Universidad Rovira i Virgili y fue la “Influencia de la micro-
oxigenacion sobre la estabilizacién de la materia colorante del vino y
sobre su astringencia”.

En cuanto a la Jornada sobre Oleicultura, ésta se abrié con la confe-
rencia "Tendencias del sector vinicola a producir aceites de calidad, por
Mauricio Laorga, quien remarcé la necesidad de introducir en el sector
la alta tecnologia en los procesos de produccién, con instalaciones
automatizadas que permitan a los productores combinar vino y aceite,
aprovechando las sinergias que existen entre una y otra drea de merca-

do, rentabilizando gastos, maquinarias y espacio.

seleccionado ochenta trabajos procedentes de Espafia, Francia e
Italia, mayoritariamente; aunque también habré ponencias de exper-
tos de Brasil, Portugal Argentina, Sudafrica, Australia, Hungria, Serbia,
entre otros. Algunas de los temas de los que trataran las ponencias
son: “Efectos del clima en el desarrollo de la planta, maduracién de la
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uva y calidad del vino”, “El cambio climatico y sus efectos en la vid.
Modelos de prediccién” o “Clima y valorizacién del vino”.

La mayor parte de los trabajos que se presentaran proceden de
centros de investigacion y de universidades, cuyo rigor e importancia
garantizan un alto nivel cientifico en el Congreso.

Herramientas para la promocidn del vino y del aceite

Como cualquier otra industria que compita en un mercado glo-
bal, los sectores vitivinicola y oleicola de nuestro pafs, han de
luchar con todos los medios a su alcance para ganar cuota de mer-
cado. Tanto el sector del vino como el del aceite, sujetos a una
extrema competencia y a un exceso de produccién, sobre todo el
primero, estan lo suficientemente maduro para adoptar las mismas
herramientas de promocién, que sus competidores australianos o
estadounidenses, auténticos reyes del marketing. Una de estas
herramientas es el disefio de marca o “branding”, que incluye un
cuidado disefio de etiquetas, packaging, soportes en punto de
venta y publicidad de marca, entre otros capitulos. En opinién de
los expertos una buena estrategia de branding ayuda a sacar mas
partido al limitado presupuesto de publicidad de una empresa
pequefa y, en algunos casos, un marketing enfocado ha producido
incrementos en ventas de mas del 80%.

La I+D vitivinicola y oleicola, es también una herramienta de promo-
cién de gran trascendencia, ya que a los beneficios propios de la inves-
tigacién, como mejora
de costes y de procesos
productivos, se le une la
proyeccién de una ima-
gen de empresa innova-
dora, lo que incide en el
desarrollo comercial del
producto, ya que esta-
blece un prestigio de
calidad del mismo. La

Las Ferias en cifras

ENOMAQ, el 16.° Salén Internacional de Maquinarias y Equipos para
Bodegas y del Embotellado, contd en su 16 edicién con una superficie
de exposicién de 38.000 metros cuadrados, en los que expusieron un
total de 702 empresas, 347 de ellas espafiolas y el resto, 355, extranje-
ras. La feria tuvo una marcada asistencia de empresas europeas, con un
total de 675. Por paises y de mayor a menor representacion destacaron
Italia con 154 firmas; seguida de Francia, con 75 empresas, Alemania
(30) Portugal (23) y Gran Bretafia (18).

Apartado de Correos 108
50080 ZARAGOZA (Espaiia)

E-Mail: comunicacion@feriazaragoza.com

Fechas: 13-16 de Febrero de 2007
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gia comercial
y de comuni-
cacion vinos
y aceites. En
una encuesta
realizada para
la definicién de estrategias de promocién en el sector del vino, el 75 %
de los consumidores consultados se interesaban en conocer si las
empresas colaboraban en programas de 1+D.

Por ultimo, en materia promocional, no hay que olvidar la importan-
cia de la participacion de las empresas en ferias y encuentros sectoria-
les, asi como la colaboracién de distintos organismos que defiendan y
promocionen los intereses conjuntos del sector. En nuestro pais, el
Instituto de Comercio Exterior (ICEX) suele llevar a cabo acciones de
promocion, tanto puntuales como enclavadas en planes complejos. Es
el caso del dltimo Plan General de Promocién de Vinos 2005-2010 que,
con una inversién de 50 millones de euros, promocionard los vinos
espafioles basandose en su variedad y calidad en seis destinos: Reino
Unido, Estados Unidos, Alemania, Suecia, Suiza y Paises Bajos. Los obje-
tivos del plan son apoyar la imagen y la calidad de los vinos espafioles,
apoyar también el comercio electrénico del vino e integrar marcas y
denominaciones de origen bajo un tnico paraguas de Wines of Spain.

También procedentes del continente europeo, aunque en menor
proporcién, participaron empresas de Bélgica (7), Suiza (6), Austria (5)
y Dinamarca (4) Mientras de Estados Unidos acudieron 16 empresas.

ENOMAQ Salén Internacional de la Maquinaria y Equipos
para el Embotellado y TECNOVID Salén de Equipos para Viticultura

Tel: +34 976 76 47 00
Fax: +34 976 33 06 49

También hubo presencia de empresas canadienses, argentinas y chile-
nas, mientras que la representacion asiética, sobre todo japonesa, fue
de 7 expositores.

Por su parte, TECNOVID, el quinto Salén de Técnicas y Equipos para
Viticultura dispuso de una superficie de exposicién de 15.000 metros
cuadrados y en él participaron 166 empresas. De ellas, 95 fueron espa-
fiolas y 71 extranjeras, procedentes de quince paises. La mayoria de las
firmas procedian de paises europeos, aunque también acudieron firmas

Con la ponencia “Tradicién e innovacién en el cultivo del olivo.
Nuevos objetivos y técnicas” Domingo M. Salazar e Isabel Ldpez-
Cortés, de la Universidad Politécnica de Valencia, defendieron el uso de
nuevas técnicas olivicolas que permitan una mejor adaptacion y
mayor elasticidad bioldgica y econédmica, como reduccién del laboreo
y un especial manejo de riego para reducir el arrastre del suelo; con-
servar las cubiertas vegetales; entre otras. Otras ponencias destacables
de esta jornada fueron "Diferenciacién de producto a través del enva-
se: factor clave de competitividad” y “Caracterizacién de variedades de
olivo. Tipificacién quimica y dietético-sanitaria de sus aceites”, tam-
bién de la mano de Isabel Lépez-Cortés, de la Universidad Politécnica
de Valencia.

Por Ultimo en otra interesante sesién técnica dedicada a la promo-
cién empresarial en el sector del vino, y en sus mesas redondas asocia-
das, se escucharon ponencias como “Branding de marcas vinicolas.
Marketing y creatividad en el mercado de los vinos” y “Etiquetado de
vinos. Disefios: registro de botellas, registro de etiquetas”, entre otras.

Completaron la agenda de actividades paralelas de los certdmenes
varias presentaciones y demostraciones de productos, la reunién de
Normalizacion UNE-AENOR, sobre temas de corcho, organizada por el
Instituto Cataldn del Corcho, y el Il Foro de las Tecnologias de la
Informacidn para bodegas vitivinicolas.

¢Hacia un sector
V|t|V|n|cola europeo
sostenible?

El pasado 16 de febrero, el
pleno del Parlamento Europeo
rechazd la propuesta realizada
pocos meses antes por la
Comisién Europea a través de
su polémica comunicacion
“Hacia un sector vitivinicola
europeo sostenible”, referente
a la préxima reforma de la
Organizacién Comun de
Mercado (OCM) del Vino. En
su informe la Eurocdmara considera “masivo e indiscriminado” el
arranque de vifias propuesto (400.000 hectareas de vifiedo); rechaza
el abandono de la produccién en las zonas menos competitivas como
método para equilibrar el sector y defiende que se mantenga la desti-
lacién de crisis para dar salida a los excedentes. Propone, entonces,
una mayor restriccion para el abandono definitivo de una plantacion,
con lo que quedaria excluido el arranque de vifiedos en regiones mon-
tafosas o insulares, donde produzcan vino con Denominacién de
Origen, regiones con tradicién histdrica, vifias que hayan recibido fon-
dos estructurales de la Unién Europea y vifiedos cuya desaparicién
provocaria problemas de erosién o pérdida de biodiversidad.

Mientras, los profesionales afectados por la reforma lanzan sus
propias propuestas para evitar lo que algunos consideran el desman-
telamiento del sector vitivinicola europeo. Los viticultores defienden
el mantenimiento del cultivo, que desempefia una funcién social,
econdmica agrondmica y medioambiental, al tiempo que rechazan
la liberalizacién de los derechos de plantacion, la supresion de las
medidas de gestion del mercado y la posibilidad de vinificar mostos
procedentes de terceros paises. Proponen, sin embargo, como meca-
nismos para ajustar la oferta a la demanda un arranque voluntario
de los que obtengan menor rentabilidad o la vendimia en verde para
retirar uva del mercado cobrando el agricultor.

Muchos opinan, sin embargo, que el reparto del presupuesto entre
los Estados miembros sera el auténtico campo de batalla de la OCM
del Vino. Espana recibe actualmente el 37,2% de los 1.268 millones
de euros de los fondos que Bruselas asigna a la OCM,; las organiza-
ciones agrarias reclaman que este porcentaje se mantenga y que la
distribucion de esos fondos se realice en funcién de la superficie de
vifiedo, mientras el dictamen que avanzoé el Europarlamento defien-
de criterios mixtos, combinando la extensién con factores de pro-
duccién, comercializaciéon o calidad del vifiedo. Aunque el
Parlamento no tiene poder de decisién en agricultura, si debe ser
consultado. En cualquier caso para saber cémo se resolvera esta
nueva reforma habrd que esperar al 4 de julio, fecha en la que la
Comisién presentard su propuesta legal, con la idea de alcanzar un
acuerdo politico durante el segundo semestre, ya bajo presidencia
portuguesa.

de Estados Unidos, Japén y Australia, con una empresa representante de
cada uno de estos paises. La participacion mas alta fue la francesa (24)
y la italiana (23), seguidas de Alemania (6) y Portugal, (6).

El | Salén de Maquinaria y Equipos para Almazaras, OLEOMAQ,
asi como el | Salén de Técnicas y Equipos para la Olivicultura,
OLEOTEC, han sumado un espacio de exposicién conjunto de 17.000
metros cuadrados. En ellos han expuesto sus estands 240 empresas, de
ellas, 134 firmas fueron espafiolas y las 106 restantes extranjeras. Por
paises destacd la presencia italiana, con 57 firmas expositoras, france-
sa (9), estadounidense (8) y alemana (7). También hubo firmas proce-
dentes de paises como Gran Bretafa, Austria, Japén y Dinamarca.




